Hamanek

Recepty

Jahodovo-tvarohova buchta s
piskotovou drobenkou
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Budete potrebovat
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Postup pripravy receptu

Prvni Ceské jahody jsou uz pomalu tady, stejné jako teplé dny a chut péct
ovocné kolace a buchty. Od tohoto receptu necekejte nic jiného nez to, ze
jeho priprava opét spada mezi nas oblibeny BUCHTA EXPRESS.

Jednoduché lité tésto jsem tentokrat osladila kokosovym cukrem, protoze
jsem zrovna jiny neméla — ale skoro jako by to byl zamér. Jeho specificka
chut se totiz do buchty perfektné hodi. Klidné ale pouzijte i titinovy nebo
klasicky cukr.

Pro extra vlaCnost je v tésté cela vanicka tvarohu. NeCekana vrstva z
kapsicky Hamanek doda buchté jesté vic vlacnosti a krasné podpofi chut
tvarohu i Cerstvych jahod. PiSkotova drobenka je hotova lusknutim prstu —
staci vSechno dat do noZového mixéru a je hotovo.

Takze druha vina serialu BUCHTA EXPRESS?

Ingredience (do obdélnikové kolaCové formy nebo mensSiho plechu 34x24
cm)

Tésto

3 vejce

e 140 g titinového nebo kokosového cukru
e 1 vanilkovy cukr

e vanilka (extrakt nebo pasta)

e 165 g masla, rozpusténého a zchladlého
e 250 g odtu¢néného tvarohu

e 90-100 ml mléka

e 300 g hladké mouky

e 1 prasek do peciva

e Spetka soli



e 1 kapsitka Hamanek Jahoda s tvarohem

e 250-300 g Cerstvych jahod

Piskotovéa drobenka

Postup

OO ONOMOMONO

120 g Spaldovych piskotdi Hamanek
45-50 g masla
hrst mandli

1 1Zice cukru

Vejce, tvaroh a mléko si vyndejte pfedem z lednice, aby se ohfaly
na pokojovou teplotu.

Troubu predehfejte na 170-175 °C. Formu vymaZzte maslem a
vysypte moukou.

Jahody dikladné omyijte, osuste a nakrajejte na silné platky nebo
poloviny.

V mise metlickou promichejte vejce, cukr a vanilku.

Prilijte rozpusténé zchladlé maslo, pridejte tvaroh, mléko a
promichejte.

Nakonec prisypte mouku, prasek do peciva a Spetku soli.
Kratce promichejte do hladkého tésta. Tésto se nesmi preSlehat.

Tésto rozetrete do formy.



Na povrch dejte kapsicku Hamanek Jahoda s tvarohem a lehce

rozetrete.

Jahody rozloZte rovhomérné na jahodovo-tvarohovou vrstvu.

PiSkoty rozmixujte spolu se zméklym maslem, mandlemi a cukrem
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a nasypte na jahody jako posledni vrstvu.

Pecte priblizné 35 minut dozlatova. Stfed by mél byt pevny a
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drobenka lehce kfupava.

TIP: Mimochodem tuhle buchtu si mdzete pfipravit i tfeba v merurikové
nebo bordvkové verzi.



